Spitzenespresso kommt nicht zwangslaufig aus ltalien.
Das Weekend hat Deutschiands beste Privatrdster getestet.

Schwarze
Tassen

in ganz besonderer Duft
E hiille  die  Hamburger
Speicherstade immer
dann ein, wenn Thimo Dreas
und Andreas Wessel- Ellermann
ihre Maschinen amarerfen. Dia
Maschinen - das sind eine fast
nagelnene Probat LE0 und eine
alte aus dem Jahre 1924, Und
was die beiden darin risten,
sind reine Arabicabohnen aus
Indonesien und der Dominika-
nischen Republik. Zuerst knis
tert es nur ganz leise, fast unhir-
bar, damm rasselt ez wie Pop-
corn, und das Prasseln wird
noch stirker. Daswischen lie-
gen 18, mal 18 Mimiten und eine
Hize von 210 bis 225 Grad. Nur
eine Sekunde zu viel der Hitze
und die Kaffeebohnen verwan-
deln sich in verbrannte Kiigel-
chen. Deshalb ziehen die erfah-
renen Réster mit einem Proben-
zieher fast sekiindlich Proben
aus der Probat Belm finfren
Versuch ist der 44-jihrige
Direws mit demn Ergebnis zufrie-
den, die Bohnen sind schén
pleichmifiig gertstat
Trie beiden Kaffeespeziali=
tent gehdiren mic threr 2008 e
offneten  Speicherstadr-Kaffee-
rivaterel zu den rund 400 Privat-
kaffeersstern, die es jemt wie-
der in ganz Deutschland gibt
Und mie ihren Kaffee- und E=
pressonischungen  brauchen
she sich niche hinter thren Kol le-
gen aus Italien zu verstecken
Diass sie Espressi auf Spitze nni-
veau produzieren, der avch bei

“Il.-i

Speicherstadt-Kaffee-
riisterei = Bio Espresso
Preis: 18,50 Euroskg
Berugzquells: Speicharstadt
Kafeartstersd, Tal: 040,37 5]
BERI, www speicherstadt-haf
fea.de

Zusammensstzung: 100 Pro
cont Aratics DSBS
Carroux - Espresso

Preis: ca. 25 Euro/kg
Bezugzquells: Carroux Katfes
rivsterei Tal: Q4080 0505
S0, www carroux de
Auzanmensstzung:

HD Prozent Arabica, 20 Pro
rent Robusta

Kleln, schwarz

den anspruchsrollen Verbrau-
chern  in  Deutschland  an-
kommt, belegen eindeatige Zah-
lem: Heure wird schon die
Hilfte des getrunkenen Espres-
s0s in Deutschland produziert.
2000 wurden noch & 800 Ton-
nen auz Iralien importiere, nur
1500 von deutschen Réstern
hergestellr.

JEs gibt aber auch ganz
scheufilichen Espresso, der da
manchmal avsgeschenktwird!“
bedavert Mirella Cielek. Den
Cualicitsunterschied kann die
39-Jihrige sofort herausschme-
cken. Alz Geschaftfiihrerin ven
InterAmerican Coffee, einem
Spezialititenrohkatfeehin dler
mit Sitz in der Hamburger Spei-
cherscadt, der zu einem der
grifiten Rohkaffeedienstleister
der Welt gehtire, probiert sie tig-
lich bis zu 70 Tassen Kaffe und
Espresso —schonrein beruflich.
Die Firma beliefert Kaffeerts-
ter rund um den Globuzmit den
femsten Bohnen, und das schon
selt 198E,

Lohnt sich iiberhaupt der
ariff zu den Edelrtstungen?
Dieser Frage ist das Handels-
blatr Weekend aufden Grund ge-
gangen und bat sechs Experten
zur Blindverkostung in die Ham-
burger Speicherstadt, wo im-
mer noch der weltgrifive Um-
schlagplam fiir Kaffee liegr: Ne-
ben Mirella Cielek und ithrem
Eollegen Insdcio Teixeiravon In-
terAmerican Coffee, Hendrik

Thoma, Chefsommelier des
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PauliMichels = Selection
Brazil Top

Preis: 21,60 Eurafkg
Barugzquelis: Paul Micheals
Kafferdstersd, Tel: OB8 TE/T73
19 &4, www pauli-miche s
Lattesde, Jusammensstzung:
G0 Prozant Arabica, 10 Pra
zenl Rabusta

Elbgold - Hamburger Edel-
bohnen, Espresso Mobile
Preis: 22 60Eurofg
Berugzquelie: Blhgold Kaffes
révsterel, Tal: QaD/27 B8 22
23, wwwslbgokd.com

Susammensatzung: 100 Pra
zent Arabica, “
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Top-Restaurants Jacobs m Ho-
tel Louis C. Jacob und einer von
#wel Deotschen, die sich mic
dem Titel Master Scommelier
schmiicken  diirfen, testeten
auch Uhwe Mefiner, Heinz-Wink-
ler-Schiiler und Koch der Elb
Lowunge in Hamburg, Wulf
Schlichte, Inhaber der Galestro
Caffé-Bars und Stefan Wimmer
vom Weekend Journal.

Getestet worden im Blmdyer-
fahren neun Espressi von deut-
schen Privatrostereien, aufier-
dem ein bekannter italienischer
Espresso aus dem Supermarke-
regal. Die Bohnen, in numme-
rierte, anonyme Papiertiten um-
gefilll, wurden jeweils frisch
gemahlen und von emer Proti-
maschine (Dalla Corte Evolu-
ticn 20.03) bel gleicher Kaffee-
mehl- und Wassermenge zube-
reitet und ohne Zucker getestet,
Jeder der Tester vergab Punkte
fiir Optik, Aroma und Feinheit
dez Espressce. Die Punkee wur-
dan anschliefiend gemitcelt und
von den Testern noch einmal
diskutiert.

Dz Ergebniz: Fast alle der ge-
priiften Privatrostungen waren
von {iberdurchachnictlicher, ei-
nige sogar von hervorragender
Qualicst. Die besten BSsnungen
erhiglten finf Bohnen, aber
selbst die Kandidaten mit einer
Wertung von #wel Bolnen lie-
ferten emen ordentlichen Es-
presso. Lediglich ein Kandidat
fiel bei den Testern durch.

Brigitte Jurczyh

und extrem stark — kieine
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Mondodel Caffe -

Sud America

Preds: 16,90 Euro kg
Bezugzquedle: Maonda dad
Caffé, Tel: D85 2593111,
wwrw rnand ndeleaffe da
Jusammenssteung: 100 Pro
2ent Arabica.

Hagen Kaffee — Espresso
Mohbile

Preis: 13,60 Eurodkg
Berugiquells: Hagen Kaffes,
Tel: 071 311555 40,

www Nagenkatfesds
Zusammenssetrung: Arabica
Robusta-Mischung ohne Pro-
=ntangabe,
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Oie Bohren kameninneutrale Thten, dann wurde das
Bohnenbild verglichen. Bai gleicher Kaffes- und Wassermeange
wurde der Espressobei 25 bis 28 Sekunden Durchlaufzeit
gebriht und schiliellichvam Testteamverkostet Foes ke phodontes
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Berliner Kaffeergsterei -
Portugiesischer Espresso
Preis: 22 20 Euroskg
Berugsquells: Berdinar Kaffes-
rivsterel, Tel: OB0/BRET 7920,
e berinar-kaffesnnestera de,

Preis: 20 EurarKg
Berugsquells: Katfesrdstare
Burg, Tal. 0al /42211 72,
www Haffesmestensi burg.de
Zusamrmensstzung: 91 Pro-
zent Arabica, 9 Prozent

Zusammensetzung: 100 Pro- Robusta estach
220l Arabica.

Kaffeergsterei Konstanz -
Ihy EspressoMocca Arabica

Preis: 27 60 Euro/Kg
Berugsquelie: In Supermark-

Preis; 19 80 Euro kg
Berugsquells: Kaffesrasters

tenundim Fachhandsl Kanstanz,
Lduzammensetrang: Telefon: 078 31736 22 6],
K0Prazent Arabica. @  www kaffesroestersi
honstanz de
Kaffeerosterel Burg = Zusammensstzung:
Espresso Perl Peaberry 100 Prozent Arabica, =
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